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Fudelj Thiclman

Historia spétki Ti-Ma jest nierozerwalnie zwigzana z firma RUDOLF THIELMANN
Industrievertretung Rudolf Thielmann. W 1984 r., 18-letni wéwczas Zatozyciel Firmy
Rudolf Thielmann rozpoczat prace na wiasny rachunek od remon-
tu i sprzedazy uzywanych maszyn dla branzy miesnej w niemieckiej
miejscowosci Borod Westerwalde niedaleko Kolonii. Po czterech
latach przeniost sie do Gremmelin koto Rostocka, gdzie firma miata
swojg siedzibe do 2012 r.

W 1990 roku utworzyt przedstawicielstwo w formie oddziatu
w Gdansku, w ktdrego ofercie znalazty sie urzadzenia renomowanych
marek, posiadajace europejski certyfikat jakosci. W 1992 r. powsta-
ta firma Ti-Ma z p. Rudolfem Thielmannem jako prezesem, ktdra MARIA ANDRZEJEWSKA
wziela na siebie wszelkie obowiazki zwiazane z serwisem i sprze- Prezes, Wspotwiasciciel
daig czesci zamiennych. Od 2002 r. wiascicielami firmy s3 Maria
Andrzejewska, ktdra jednoczesnie objeta funkgje prezesa firmy, oraz
Arkadiusz Stadnik.

Firmy rozwijaty sie preinie, zwiekszajac z roku na rok obroty, do
(zego przyayniat sie miody, lecz fachowy zespot umiejetnie pro-
wadzony przez szefa-wtasciciela Rudolfa Thielmanna, w tym czasie
juz doswiadczonego przedsiebiorcy, a konsekwencja, zdecydowanie
i energia w dziataniu wptywaty na pozytywny obraz firmy.

Pod koniec 2012 1. dokonana zostata restrukturyzacja. W jej ramach, ARKADIUSZ STADNIK
wychodzac na przeciw zyczeniom polskich klientéw, skupiono catg Prokurent, Wspotwiasciciel
dziatalnos¢ w jednej firmie. Od tego momentu Ti-Ma opréa serwisu
i sprzedazy czesci zamiennych, przejeta rowniei dziatalnos¢ zwigzang
7e sprzedazg maszyn pod patronatem Rudolfa Thielmanna. W ten
sposob skoncentrowano wszystkie rodzaje dziatalnoSci spotki w jed-
nej, catkowicie polskiej firmie.

Ti-Ma, a wczesniej IRT znane sq dobrze na polskim rynku, za$
maszyny i urzadzenia przez nie sprowadzane mozna spotkac w wielu
zaktadach miesnych w Polsce i za granica. W swej ofercie posiada

marki wielu renomowanych, europejskich producentow. AGNIESZKA SZARMACH
Asystentka Zarzadu
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KUTRY / WILKI / MIESZALKI / GILOTYNY
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Austriacka firma LASKA jest firmg rodzinng obecnie juz w 5 generacji, zwigzana z branza miesng od roku zafozenia w 1880. Od samego poczatku dziatalnosc firmy
stanowit obr6t jelitami i przyprawami do produkgji kietbas, od 1948 roku firma LASKA zajmuje sie produkcja maszyn przemystowych do przetwdrstwa miesnego,

ktdre do dzi¢ s3 nane 7 wysokiej jakosci, niezawodnosci i wydajnosci, o czym moga zaswiadczy¢ klienci z ponad 140 krajéw Swiata. Siedziba firmy LASKA znajduje sie
w miejscowosci Traun koto miasta Linz.

LASKA znana jest przede wszystkim z nastepujacych zalet:

+ dhuga Zywotnos¢ maszyn dzieki masywnej konstrukgji « sprawdzone bezpieczeristwo wg niemieckich norm
* wysoka wydajnos¢ dzieki przewadze technologicznej i najnowszej technice * nowoczesny wyglad, ergonomiczna obstuga, perfekcyjna higiena,
* najwyisza sprawnosc energetyczna dzieki nowoczesnej technice napedowe; fatwa konserwacja
-« siec serwisu obejmujaca caly Swiat * najlepsza jakos¢ w budowie maszyn sprawdzona od 1880 roku
KUTRY MALE K 65-B /K 130-B / KCU 200-B
Kutry LASKA cechuje:

+ wysoki stopierl bezpieczedstwa i higieny

* elegancka, kompaktowa konstrukeja, zajmujgca mato miejsca, z wbudowang lub
oddzielong szafq sterownicza

* wysoka Zywotno$¢ urzadzenia, niski poziom hatasu i niskie zuzycie energii

* prosta obstuga, dzieki wygodnemu i przyjaznemu sterowaniu za posrednictwem
panelu dotykowego

* ufatwiony serwis: fatwa wymiana noiy, wygodny dostep do podzespotow,
automatyczne smarowanie sterowane mikroprocesorem

MODEL K 65-B K 130-B KCU 200-B
Pojemnos¢ misy 651 1301 2001

Predkos¢ glowicy 5100 obr./min. | 4700 obr./min. 4600 obr./min.

Predkos¢ misy 13 obr./min. 13 obr./min. 16 obr./min.
Moc silnika 22 kW 60 KW 90 kW
Predkos¢ ciecia 100 m/s 120 m/s 128 m/s
Srednica noa 187,5mm 240 mm 365 mm

GLOWICA PANEL STEROWANIA

LIASKA



W 130-H/ WW 130

KUTRY / WILKI / MIESZALKI / GILOTYNY

WILKI MALE

Wilk prosty W 130-H oraz wilk katowy WW 130 s3 przeznaczone dla
matych i Srednich zakfadéw pracujgcych gtéwnie na miesie Swiezym.
Szeroka gama sit, z otworami koricowymi 3 mm, 5 mm, 8 mm, 13
mm i 20 mm pozwala na dokfadne spersonalizowanie maszyny pod
z1amawiajgcego.

Wilki te charakteryzujq Sie prostg obstuga, trwatg konstrukcja w catosci
wykonana ze stali kwasoodpornej, doktadnym opréznianiem leja zasy-
powego oraz wysokimi wydajnosciami — WW 130 na miesie o tempe-
raturze 4°Cz sitem koricowym 3 mm osigga wydajnosci 2300 kg/h,

a pray sicie 20 mm 5000 kg/h.

ME 130N / ME 250N / ME 500N / ME 1000
ME 1000N / ME 1500 / ME 2000 / ME 3000-H / 4500

Nowoczesne wysokowydajne maszyny do produkcji wszelkiego rodzaju produktéw miesnych
najwyzszej jakosci o pojemnosci od 130 do 4500 litrow.

Sposdb pracy maksymalnie chronigcy produkt. Dzieki nachodzacym na siebie mieszadtom
promien dziafania jest istotnie wiekszy niz w mieszatkach z mieszadtami obok siebie.
Samonosna masywna konstrukgja ze stali nierdzewnej. Gfadkie, wypolerowane na wysoki
potysk powierzchnie umozliwiajg szybkie i fatwe czyszczenie.

Nowa seria mieszatek z serii ME (+) poprzez zastosowanie najnowszych rozwiazan,
na tle innych mieszatek wyréiniaja sie:

* szybszym o 50% wytadunku szarzy,

* mniejszym wibracjom, az do 90%, co przektada sie na redukcje hatasu oraz rzadszy serwis,
* fatwiejszym utrzymaniem czystosc, - krétszym myciem, ai 0 35%,

+ 5-krotnie lepsza redukcjg powstatych zanieczyszczer

k=]

SKUTECZNY SYSTEM MIESZANIA MIESZALEK LASKA

PODWGJNY UKEAD USZCZELNIEN DLA PERFEKCYJNE] HIGIENY

TYP ME 500 ME 1000 ME 1500 ME 2000 ME 3000-H ME 4500
Pojemnos( kadzi 5001 10001 15001 20001 30001 45001
Maksymalny wsad 400 kg 800 kg 1200 kg 1600 kg 2400 kg 3600 kg
Moc przyfaczeniowa 7,5 kW 1Tkw 1Tkw 15kw 22 kW 30 kW

LASKA
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KUTRY DUZE K 200-B /K 330-B/ K 500-B /K 750-B

Kutry firmy LASKA s3 w stanie pracowac na miesie Swiezym oraz na miesie mrozonym — wstepnie rozdrobnionym. Duza moc i predkosci ciecia do 160 m/s s3 gwaran-
tem wykonania idealnej emulsji. Kutry LASKA sq wykorzystywane miedzy innymi przy produkgji farszw drobnorozdrobnionych, kietbas surowych, soséw oraz stodyczy.

RODZAJE NOZY

2202

NOZ NOZ NOZ NOZ
SPECJALNY LCTH  UNIWERSALNY LC  SPECJALNY LCT  SPECJALNY LCR

e
o Gau el bl CENTRALNY PUNKT SMAROWANIA
K 750-B Wymiana noy nie wymaga demontazu glowicy

MODEL K 200-B K 330-B K 500-B K 750-B
Pojemnos¢ misy 2001 3301 5001 7501

KU 104 kw 142 KW 172 kw 250 kw
Moc silnika gtéwnego

KUX 113 kw 150 kW 182 kW 270 kW

KU 4600 obr./min. 3900 obr./min. 3600 obr./min. 3000 obr./min.
Max. obroty watu nozowego

KUX 5800 obr./min. 4800 obr./min. 4200 obr./min. 3300 obr./min.
Max. obr. mieszania 230 obr./min. 195 obr./min. 180 obr./min. 150 obr./min.
Obroty misy 2-16 obr./min. 2-16 obr./min. 2-16 obr./min. 2-16 obr./min.
Obroty wyrzutnika 70-140 obr./min. 70-140 obr./min. 70-140 obr./min. 60-120 obr./min.
Pompa préiniowa 160 m*/h 250 m*/h 250 m*/h 400 m*/h

LASKA
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WILKI DO MIESA SWIEZEGO I MROZONEGO WW 160-H / WW 200-H

Na targach IFFA 2019 firma Laska zaprezentowata pierwszy na Swiecie wilk, ktéry spetnia wymogi bezpieczeristwa i higieny panujace
w branzy farmaceutycznej - Hygienic Design potwierdzone certyfikatem EHEDG. Jest to ogromny krok na przéd w braniy spoiywczej
i za razem doskonata inwestycja na przysztosc.

Wilki katowe LASKA sg cenione na catym Swiecie dzieki wySmienitemu przekrojowi produktow, Swietnie dziatajacemu uktadowi zabezpieczer oraz optymalnej kon-
cepcji czyszczenia. Wysokie wydajnosci gwarantuja przerob miesa Swiezego w najkrotszym mozliwym czasie. Przy odpowiedniej konfiguracji moga rowniez przerabiac
mieso mrozone wstepnie rozdrobnione.

Jak wszystkie maszyny LASKA wilki s3 wykonywane z masywnych nierdzewnych materiatéw, odpowiadaja surowym normom higienicznym i sg fatwe w myciu i konser-
wadji. Konstrukgja maszyny uwzglednia uwarunkowania pracy w wilgotnym otoczeniu panujgcym w zaktadach miesnych, zapewnia prostg i bezpieczng obstuge oraz
tatwy dostep serwisowy.

Wilki katowe wykonane s3 w wersji z dwoma Slimakami umieszczonymi w stosunku do siebie pod katem 90°. Konstrukcja katowa gwarantuje wysokie wydajnosci
godzinowe, nieznaczne ogrzewanie sie produktu przy jednoczesnym delikatnym traktowaniu nie dopuszczajacym do miaidzenia i mazania sie surowca. Niewgtpliwg
7aletg wilkow jest wyprowadzanie produktu z gardzieli bez zadnych resztek, co utatwia mycie na koniec produkdji i zapewni maksymalne wykorzystanie surowca bez

zbednych strat.

WW 160-H
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WW 200-H

MODEL WW 160-H WW 200-H WW 160-H2G WW 200-H26G
$rednica gardzieli 160 mm 200 mm 160 mm 200 mm
Pojemnos¢ leja zasypowego 3701 3701 3701 3701
Moc przytaczeniowa 39 kw 43 kW 43 kW 60 KW

Wydajnosc Wotowina Swieza temp. +4°C Wotowina mrozona temp. -18°C
3mm 4100 kg/h 6000 kg/h 1200 kg/h 2500 kg/h
2 5mm 6600 kg/h 9500 kg/h 1500 kg/h 3100 kg/h
g gmm 7500 kg/h 11000 kg/h 1700 kg/h 3500 kg/h
.:ni 13 mm 8100 kg/h 12000 kg/h 2000 kg/h 4100 kg/h
20 mm 9100 kg/h 14000 kg/h 2300 kg/h 4700 kg/h

LASKA
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WILKI DO BLOKOW MIESA MROZONEGO WWB 200-H / WWB 300-H
ORAZ DO MIESA SWIEZEGO

WWB 200-H i 300-H to jedyne w swoim rodzaju wysokowydajne wilki do przetworstwa blokdw miesa mrozonego, Swiezego i skor. Z jednakowa tatwoscia rozdrabniajg
bloki miesa mrozonego jak i wszystkie rodzaje miesa Swiezego, zapewniajac rozdrobnienie na sicie koricowym nawet do 2,5 mm. Rozwigzanie katowe z zastosowaniem
mikroprocesora dopasowuje tempo pracy Slimaka podajgcego do pracy slimaka roboczego - naped Slimaka podajacego i naped Slimaka roboczego automatycznie
dopasowuja swoja prace wzgledem siebie. Wersje WWB 200-H i WWB 300-H charakteryzuja sie konstrukcja wykonang w , Hygienic Design”, z komponentow posia-
dajacych certyfikat EHEDG, co zmniejsza niebezpieczenistwo dostawania sie zanieczyszczen do minimum.

WWB 200-H WWB 300-H

MODEL WWB 200-H WWB 300-H WWB 200 WWB 300-H
Srednica gardzieli 200 mm 300 mm 200 mm 300 mm
Pojemnos¢ leja zasypowego 5501 800 | 5501 800 |
Moc przytaczeniowa 69 kW 157 kW 69 KW 157 kW
Wydajnosc Migso Swieze temp. +4°C Migso mrozone temp. -18°C
3mm 4700 kg/h 9000 kg/h 1800 kg/h 4300 kg/h
E 5mm 6000 kg/h 18000 kg/h 2000 kg/h 4600 kg/h
3
£ 8mm 7500 kg/h 15000 kg/h 2500 kg/h 5700 kg/h
E 13 mm 7500 kg/h 18000 kg/h 3000 kg/h 6100 kg/h
20 mm 7900 kg/h 21000 kg/h 3200 kg/h 7100 kg/h

LIASKA
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KUTRY PRZELOTOWE

FZ 225-H

FZ175-H/ FZ 225-H

Kutry przelotowe firmy LASKA gwarantuja stat i gfadka emulsje, réwnoczesnie z delikatnym
traktowaniem produktu. Kluczowym elementem kutra przelotowego FZ jest opatentowany
elektro-hydrauliczny system dojazdu nozy do sit. ,NanoCutter” gwarantuje ciagfos¢ procesu
przetwarzania zawsze z réwnomiernym dociskiem. Ciagfa kontrola cisnienia i automatyczna
korekta sity docisku dajq w efekcie powtarzalny produkt.

MODEL FZ 175-H FZ 225-H
Srednica gardziell 175 mm 2225 mm
Pojemnos¢ leja zasypowego 200 2001

Moc przytaczeniowa 90 kW 132 kw
Wydajnos¢ 2500 - 8000 kg/h 5000 — 15000 kg/h

Innowacyjna koncepcja docisku

Kluczowym elementem kutra przelotowego FZ jest opatentowany elektro-hydrauliczny system dojazdu nozy do
sit. Ustawiane ciSnienie miedzy rotujgcymi ostrzami nozy a sitami okresla rozdrobnienie produktu. Sterowane
i kontrolowane jest ono poprzez system hydrauliczny hermetycznie oddzielony od strefy produktu.

Jakosé, ktéra sie optaca

Aby zapewni¢ minimalne koszty eksploatacji kuter FZ utrzymuije site docisku stale na poziomie najnizszym po-
trzebnym do prawidtowego ciecia, cisnienie miedzy rotujgcymi ostrzami nozy co w znacznym stopniu zmniejsza
zuzycie nozy i sit. Oznacza to zmniejszenie az do 52% kosztow wydawanych na zestawy tngce w poréwnaniu
7 podobnymi maszynami kankurenji.

Zawsze w optymalnej pozycji pracy
W pordwnaniu do LASKA NanoCutter w maszynach innych producentéw zestaw tngcy jest dosuwany krokowo

automatycznie lub recznie. To prowadzi do albo do utraty kontaktowej sity docisku albo do zbyt mocnego docisku
1wiekszajacego tarcie.

Skutkiem tego jest zmienna jakos¢ koricowa produktu. NanoCutter gwarantuje ciagtos¢ procesu przetwarzania
zawsze 7 rdwnomiernym dociskiem. Ciagta kontrola cisnienia i automatyczna korekta sity docisku dajg w efekcie
powtarzalny produkt.

Komora ciecia i wat nozowy

+ Solidny gruby wat nozowy

* Réwnomierne zuiycie sit i nozy

* Pfaskie powierzchnie komory ciecia
+ Optymalny dla utrzymania higieny

Dotykowy panel sterowania

* Pryjazny uzytkownikowi i przejrzysty

* Automatyczne komunikaty bteddéw

* Duiy kolorowy i czytelny wySwietlacz na wychylnym ramieniu, zajmujgcy mato miejsca

LIASKA
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GILOTYNY DO MIESA MROZONEGO GS 510/ GFS 620/ G530/ G 740

Maszyny te zostaty skonstruowane specjalnie do ciecia produktow mrozonych o temperaturze od -15°Cdo
max. -25°C.Wsystkie modele sa w petni wykonane ze stali nierdzewnej. Charakteryzujg sie prosta obstuga
ifatwym czyszczeniem.

MODEL GS 510 GFS 620 G 530 G 740
m‘;"‘“‘ blokow szer. x 500 X300 mm 600 %380 mm 520 %300 mm 700 X400 mm
Grubos¢ ciecia 130 x 80 x 25 mm 80 x40 x 35 mm 28-60 mm 27-64mm
Rodzaj ciecia Noze patakowe Tarcze zebate Gilotyna Gilotyna
Moc przytaczeniowa 18,5 kw 30 kw 4 kW 15 kw

GFS 620

WILKO-MIESZALKI WMW 1330 /1680 / 2080 / 2012 / 2020

kaczac funkcje mieszatki i wilka w jeden proces produkcyjny wilkomieszatki LASKA
idealnie nadajq sie do standaryzacji farszow czy produkcji miesa mielonego i bur-
gerow. Produkt o temperaturze do -18°C bardzo szybko jest mieszany przez dwa
mieszadta fopatkowe i wspomagajacy je $limak podajacy, ktdry po zataczeniu Sli-
maka roboczego wilka zmienia kierunek obrotéw. W opcji mozna oprdznia¢ mie-
szatke bez obrbki produktu przez wilka.

WMW 2020

MODEL WMW 1330 WMW 1680 WMW 2080 WMW 2012 WMW 2020
Pojemnosc kadzi 3801 8001 8001 12001 20001
Srednica gardzieli 130 mm 160 mm 200 mm 200 mm 200 mm
Moc przytaczeniowa 23 kW 50 kW 54 kW 58 kW 65 kW

LIASKA



LINIE PRODUKCYJNE

LINIE PRODUKCYJNE

Linie produkcyjne LASKA f3cza wiele krokdw obrobki produktu w jeden proces produkcyjny.Takie rozwigzanie oznacza wysokg efektywnos¢ i bezpieczenistwo produkgji.

* Rozwigzania dopasowane na miare, elastyczna realizacja
wg indywidualnych wymogow

* Kontrola i korekta surowca zapewniajgce absolutne
bezpieczeristwo produktu

« Standaryzacja, transparentne procesy, higiena produkgji

* Solidne i niezawodne maszyny, fatwe serwisowanie
i niskie koszty konserwagji

* Wysoka wydajnos¢ godzinowa koricowego produktu
* Wieksza wydajnos¢, optymalizacja zatrudnienia
« Produkcja w state] i powtarzalnej wysokie] jakosci

* Motliwos¢ automatycznej kontroli wyprodukowanego
towaru

* Linie standardowe oraz wg indywidualnych potrzeb

* Budowa w ,Hygienic Design” dla dtuzszej przydatnosci do
spozycia wyprodukowanego towaru

* Kompletne rozwiazania od projektu do uruchomienia

* Doswiadczenie z licznych zrealizowanych projektow linii
produkcyjnych na catym Swiecie

LASKA



NADZIEWARKI PROZNIOWE

Firma REX-Technologie GmbH & Co. KG to austriackie przedsiebiorstwo zatozone w 1980 roku przez Antona Schrofnera w miejscowosc Thalgau koto Salzburga.

Nowe serie nadziewarek prozniowych REX 200, 300, 400, 700 i 900 bazujace na zebranych doswiadczeniach w ponad 35-letniej historii firmy REX wyrdzniajg naste-
pujace cechy:

* Higieniczna budowa z gladkimi powierzchniami obudowy maszyny

* Ergonomiczna konstrukja oszczedzajgca miejsce na hali produkcyjne;

* Wytrzymata pompa farszu w systemie fopatkowym z duzym rotorem

+ Najwyisza precyzja w doktadnosci porcjowania

+ Nadziewanie w sposb chronigcy strukture produktu z zachowaniem wysmienitego przekroju po nadziewaniu
Sprawdzony naped serwo, przed ponad 35 laty po raz pierwszy zastosowany przez firme REX w budowie nadziewarek

g T
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NADZIEWARKI PROZNIOWE

SERIA 200

RVF 220

SERIA 300

RVF 220

RVF 220 to doskonate i niedrogie rozwigzanie, zawierajace wszystkie niezbedne funkcje techniczne
do pracy rzemiesIniczej oraz jest idealny do czestych zmian produktu.

Obudowa maszyny jest w catosci wykonana ze stali nierdzewnej w , hygienic design”, jest kompak-
towa i zajmuje mato miejsca.

* 1ej 50 lub 100 litrow

* prosta obstuga dzieki 12 ekranowi dotykowemu
* maksymalna wydajnosc 2.000kg/h

* ciSnienie nadziewania 40 bar

RVF 327 /327 S/330/330S

RVF 327 i 330 s3 przeznaczone dla matych i $rednich firm produkujgcych wyroby wedliniarskie
0 (zesto zmieniajgcych sie odmianach. Seria 300 charakteryzuje sie szybkim i fatwym czyszczeniem
oraz niskim zuzyciem energii.

kopatkowy system transportu farszu wykonany jest ze stali nierdzewnej odporniej na zuzycie.
Zapewnia najwyzszg jakos¢ produktu, dzieki delikatnemu transportowi emulsji miesnej i minimal-
nych pozostatosciach powietrza w produkcie koricowym.

Wersja ,S" posiada naped servo odkrecarki, ktéry wspomaga precyzyjne odkrecanie produktu
w ostonkach sztucznych oraz naturalnych.

* 1ej 100 ub 160 litrow
* prosta obstuga dzieki 12" ekranowi dotykowemu
+ gniazdo do podtgczenia klipsownicy

RVF 327
MODEL  WYDAINOSC  POJ. LEJA oms(i:‘g\?m CISNIENIE PORCJOWANIE MoC WILK  ZMADUNEK  CIEZAR
RVF 327 2.700 kg/h 100/ 1601 nie 40 bar do 500 por./min. 5kw nie opgja 500 kg
RVF327S 2.700 kg/h 100/ 1601 tak 40 bar do 600 por./min. 5kw nie opgja 500 kg
RVF 330 3.000 kg/h 100/ 1601 nie 45 bar do 500 por./min. 5kw nie opgja 500 kg
RVF330S 3.000 kg/h 100/ 1601 tak 45 bar do 700 por./min. 8 kW nie opgja 500 kg

REX
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NADZIEWARKI PROZNIOWE

SERIA 400 RVF 420/ 420S/430/430S/436/436S/460/460 S

Seria 400 jest elastyczna i uniwersalna: jest odpowiednia dla mniejszych lub $rednich zakfadéw
przetworstwa miesnego, jak i dla wysoce wyspecjalizowanej firmy.

Kompaktowy design oraz duzy topatkowy system transportu farszu do precyzyjnego porcjowania
idealnie odpowiadajq potrzebom uzytkownikow.

* 1ej 100, 160, 250 lub 350 litrow

« rotor 8, 12 lub 14 topatkowy, z mozliwoscig zastosowania zaslepek
+ standardowy 12" sterujacy ekran dotykowy

+ opcjonalny zatadunek ramieniowy

* (icha i ptynna praca

* minimalne zuzycie energii

RVF 436 S

SERWO

MODEL | WYDAJNOSC | POLLEA | o pecapya

CISNIENIE PORCJOWANIE MocC WILK ZALADUNEK CIEZAR

OPCJA

RVF 420 2.000 kg/h | 100/160/250/350 | nie 40 bar max. 800 por./min. 8 kw nie ramieniowy na 1200 kg

wozki (1207200 1)
opcja

RVF420'S 2.000 kg/h | 100/160/250/350 1 tak 40 bar max. 900 por./min. 8 kw nie ramieniowy na 1200 kg

wozki (1207200 1)
OPCJA

RVF 430 3.000 kg/h | 100/160/250/350 1 nie 40 bar max. 800 por./min. 8 kw nie ramieniowy na 1200 kg

wozki (120/2001)
OPCJA

RVF430S 3.000 kg/h | 100/160/250/350 | tak 40 bar max. 900 por./min. 8 kW nie ramieniowy na 1200 kg

wozki (1207200 1)
OPCJA

RVF 436 3.600 kg/h | 100/160/250/350 1 nie 45 bar max. 800 por./min. 8 kw nie ramieniowy na 1200 kg

wozki (120/200 1)
OPCA

RVF436 S 3.600 kg/h | 100/160/250/350 | tak 45 bar max. 1000 por./min. 8 kW nie ramieniowy na 1200 kg

wozki (1207200 1)
OPCJA

RVF 460 6.000 kg/h | 100/160/250/350 1 nie 45 bar max. 800 por./min. 13kw nie ramieniowy na 1200 kg

wozki (1207200 1)
OPCJA

RVF 460 S 6.000 kg/h | 100/160/250/350 | tak 45 bar max. 1200 por./min. 13 kw nie ramieniowy na 1200 kg

wozki (1207200 1)

ECHNOLOGIE___ ©




NADZIEWARKI PROZNIOWE

SERIA 700 RVFE 736 /740 /760 /761

' Typy maszyn RVF 740 oraz 760 s3 zaprojektowane na potrzeby srednich oraz duiych
' ' 7akfadOw przetwdrstwa miesnego, natomiast maszyny RVF 736 oraz 761 zostaty wy-
posazone we wzmocnione jednostki napedowe osiagajace cisnienie nadziewania 70
bar. Dzieki powiekszonej konstrukcji nadziewarki serii 700 mogg zosta¢ wyposazone
w naped do przystawki wilkujacej.

* 1ej 250 lub 350 litréw

« rotor 8, 12 lub 14 fopatkowy,
7 mozliwoscig zastosowania
1aslepek

* moiliwos¢ zastosowania
przystawki wilkujgcej

* cichaiptynna praca

RVF 761 PRZYSTAWKA WILKUJACA
MODEL  WYDAINOSC  POJ.LEA SERWO | (cNenE | PORCOWANE  MOC  WILK IAADUNEK CIEZAR
ODKRECARKA
RVF 736 3.600 kg/h 250/350 1 tak 70 bar do 1000 por./min 13kw tak OPCJA - ramieniowy na wézki (200/300 1) 1400 kg
RVF 740 4.000 kg/h 25073501 tak 45 bar do 1000 por./min 8 kW tak OPCJA - ramieniowy na wézki (200/300 |) 1400 kg
RVF 760 6.000 kg/h 250/350 1 tak 45 bar do 1200 por./min 13kw tak OPCJA - ramieniowy na wézki (200/300 1) 1400 kg
RVF 761 6.100 kg/h 250/350 | tak 70 bar do 1200 por./min 15kw tak OPCJA - ramieniowy na wézki (200/300 1) 1400 kg
SERIA 900 RVF 911/ 913

Seria 900 charakteryzuje sie ogromna wydajnoscig, dzieki czemu nadaje sie dla roz-
wigzan przemystowych.

* 1ej 350 litrow
+ rotor 8 lub 14 topatkowy, 7 mozliwoscig zastosowania zaslepek
+ mozliwo$¢ zastosowania przystawki wilkujace]

* najwiekszy rotor, bardzo duza komora miedzy topatkami rotora optymalna
do produktow z duzymi kawatkami miesa tadnie prezentujacymi sie w przekroju
po nadziewaniu

Wy * maszyna idealna do pracy na duzych predkosciach z automatycznymi klipsownicami
« rotor skrecany z walem napedowym zapewnia dtuga zywotnos¢ pompy farszu
RVF 900
MODEL  WYDAINOSC  POJ.LEA SERWO | (cNenE | PORCOWANE  MOC  WILK IAADUNEK CIEZAR
: ODKRECARKA
RVF911 11.000 kg/h 3501 tak 45 bar do 1200 por./min 20 kKW tak OPCJA - ramieniowy na wézki (200/300 1) 1500 kg
RVF913 13.000 kg/h 3501 tak 35 bar do 1200 por./min. 20 kw nie OPCJA - ramieniowy na wézki (200/300 1) 1500 kg

REX
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LINIE I PRZYSTAWKI

UFM 300-1/ 300-2 / 300-3 / 300-4

UNIWERSALNA MASZYNA FORMUJACA 300-5 / 300-6

Zaprezentowane po raz pierwszy na targach IFFA 2019 uniwersalne maszy-
ny formujace REX znajdg zastosowanie przy produkcji klopséw miesnych,
ziemniaczanych badz klopséw z ciasta. Maszyny s3 wykonane w wersjach od
jedno- do czterorzedowych.

Seria 300-5 jest przeznaczona do produkgji burgeréw ,home-made”, na-
tomiast seria 300-6 przeznaczona jest zaréwno do produkgji klopsow oraz
burgeréw — dzieki szybkiej zmianie modutu formujacego z tatwoscig mozemy
dopasowac przystawke do wytwarzanego w danej chwili produktu.

LINIA DO PORCJOWANIA MIESA MIELONEGO RHP 240

RVF 430S + UFM 300

# Linia do miesa mielonego REX zbudowana w systemie modutowym z nadzie-
warki, gowicy wilkujacej i porcjomatu zapewnia produkcje réwnych porgji
formowanego miesa mielonego. Uktad modutowy umoliwia szybkie dopa-
sowanie produktu do indywidualnych wymogéw odbiorcy, wstega miesa
moze by¢ formowana w zakresie szerokosci od 60 mm do 220 mm, ziar-
nisto$¢ dowolna dzieki wymiennemu situ koricowemu, wysokos¢ produktu
dobrana do wysokosci tacki. Wstega jest uktadana na papierze, dzieki czemu
porcje mozna przeniesc do tacki bez uszkodzenia struktury. Wydajnos¢ por-
cjowania do 120 szt./min., doktadnoS¢ porcjowania +/- 1%, fatwa obstuga,
siybkie podtgczenie i petna synchronizacja w linii z urzadzeniami dodatkowy-
mi jak kontrola wagi czy podajnik tacek.
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PORCJOMAT DO HAMBURGEROW RBF 125

Przystosowany do pracy w potgczeniu z nadziewarkg prozniowa REX, do for-
mowania hamburgeréw o roznym rodzaju ksztattu i wielkosci. Minimalna
wielkos¢ formy 60 mm, maksymalna 130 mm. Wysokos¢ od 8 do 25 mm.
Temperatura produktu od -4°C do +2°C. Wydajno$¢ porcjowania do 80
porcji na minute. Uktad natrysku woda do klejacych produktéw. Specjalny
format do burgerdw, ksztatt do wyboru.

Moiliwos¢ konfiguracji przystawki HBF 120 do formowania hamburgerow
typu ,haché”.

RBF 125

REX
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LINIE I PRZYSTAWKI

LINIA DO AUTOMATYCZNEGO ODKRECANIA AKS 65M + RVF 761 + RHS 330
I ODWIESZANIA KIELBASEK

Uniwersalna linia do produkgji stato-wagowych kietbasek o réwnej dtugosci zarow-
no w jelitach naturalnych jak tasm transportowych co umozliwia dopasowanie do
wszystkich kalibréw ostonek. Po przystawce odkrecajacej kietbaski sq przekazywane na
uktad tasm transportowych, gdzie nastepuje kalibracja na ustawiong Srednice, takie
powstajq kiethaski o réwnej dtugosci i tej samej wadze. Bezposrednio z tasm kietbaski
odbierane s3 na haki odwieszarki, na ktorych grupowane sg w ronych konfiguracjach na
dugosdi kija wedzarniczego. Wydajnos¢ linii do 550 porcji na minute, zakres kalibrow

— | i od 13 mm do 50 mm, dtugos¢ kietbasek od 25 mm do 600 mm, pojemno$¢ odwieszarki
H‘H" ";“'r”“” el | 3 kije wedzarnicze dtugosci 1050 mm.
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AKS 65M + RVF 761 + RHS 330

DZIELARKA DO ROZCINANIA LANCUCHA RSS 70
ODKRECANYCH KIELBAS

+ Do dzielenia wszystkich rodzajow kietbas w ostonkach naturalnych, kolagenowych i sztucznych
« Dzielenie na pojedyncze sztuki lub w grupy od 2 do 50 kietbas

* Minimalna dtugos¢ kietbasy: 40 mm

+ Iakres kalibrow od 14 mm do 40 mm

* Rozpoznanie miejsca odkrecenia czujnikiem optycznym

* katwa regulacja reczna zakresu kalibréw tasm do- i odprowadzajacych

« Tréjramienny néi sierpowy napedzany serwomotorem

« Panel sterowania touchscreen 12"

« Zasilanie elektryczne 400V / 50Hz / 2 kW

RSS 70




NASTRZYKIWARKI

« Nastrzykiwarki Inject Star moga byc stosowane do nastrzyku miesa z koscig lub bez

* (atosc konstrukgji jest wykonana ze stali nierdzewnej

* Bezpieczna i prosta obstuga

* Szybka wymiana igiet

* Nastrzykiwarki Inject Star cechuje niezawodnos¢ oraz wysoka jakos¢ wykonania — sa produktami sprawdzonymi na polskim rynku.

IS-300 1S-400 IS-590

+ Szerokos¢ tasmy 300 mm « Szerokos¢ tasmy 400 mm * Szerokosc tasmy 600 mm

+ Jedna glowica nastrzykujaca « Max. 2 glowice nastrzykujace * Max. 2 glowice nastrzykujace

« Max. 60 igiet * Max. 200 igiet * Max. 312 igiet

* Wydajnosc max. 2.800 kg/h + Wydajnosc max. 4.000 kg/h + Wydajnosc max. 8.500 kg/h
IS-600 IS-800

+ Szerokos¢ tasmy 600 mm + Szerokos¢ tasmy 800 mm

+ Max. 4 glowice nastrzykujace * Max. 4 gowice nastrzykujace

+ Max. 624 igly * Max. 848 igiet

+ Wydajnos¢ max. 10.200 kg/h + Wydajnos¢ max. 14.000 kg/h

Inject Star



LINIE DO NASTRZYKU MIM

LINIE DO NASTRZYKU MIM [S-400-MM / IS-600-MM / IS- 800-MM

Linie Inject Star do nastrzyku miesa miesem sktadajace sie z:

Nastrzykiwarka do emulsji typ ,,1S MM Linear”

* Jedno- lub dwugtowicowa nastrzykiwarka do nastrzyku emulsji miesnej (mieso w mieso) oraz gestych solanek

+ Do miesa wieprzowego i drobiowego bez kosci

* Szeroko$¢ robocza od 400 mm do 800 mm

* Inapedem linearnym

* Specjalne igty pojedyncze 4 mm nie sprezynowane

* 1taSma transportowg z tworzywa

* e sterowaniem komputerowym ,ISC-B06”

* Specjalne pompy wirnikowa

* I nastrzykiem jedno/dwudroinym (,Opcja DUAL")

* Zasilanie 400V/3/50Hz

* 1listwg zdmuchujacg emulsje z powierzchni produktu
* Chtodzona wanna nastrzykiwarki do powrotu solanki

Chtodzony zbiornik buforowy solanki ,,PT RW COOL"

+ Pojemnos¢ zbiornika od 400 L do 1500 L

* Chtodzony za pomoca podwdjnego ptaszcza glikolowego

* I mieszadtem

+ Do przechowywania $wiezej emulsji pompowane] z VEB lub wracajacej z nastrzykiwarki
* Zasilanie 400V/3/50Hz

System chtodzenia linii z osobnym wtasnym agregatem chtodniczym
* Do urzadzen IS-MM i PTRW COOL

* Zasilanie 400V/3/50Hz

« (hlodzenie za pomoca podwojnego ptaszcza chtodzacego

« Srodek chtodniczy: glikol

Mikrokuter wracajacej solanki , MCU”

+ Urzadzenie do rozdrabniania miesa

+ Do rozdrabniania wtokien miesa w emulsji i pompowania powrotnego do zbiornika PT
+ Zasilanie 400V/3/50Hz

Zbiornik buforowy do solanki ,,PT"”
+ Pojemnosc okofo 200 L
* Do przechowywanie powrotnej solanki z mikrokutra MCU-200

VEB 400

Homogenizator do solanek - prézniowe urzadzenie do przygotowania emulsji typ ,,VEB”,
* Przygotowanie do 5001 do 7501 emulsji (w czasie okoto 10-15 minut)

* L dotykowym sterowaniem komputerowym ,ISCBS”

* Lrozdrabniaczem zgrubnym w zbiorniku

* I mikrokutrem

* Lsystemem przepompowania

* Zpompa préiniow

* 1 pomiarem temperatury

* Ze wskazaniem statusu pracy

* Zasilanie 400V/3/50Hz

1S-600-MM

Inject Star



20 MASOWNICE PROZNIOWE

MASOWNICE SERII ECO

Masownice serii ,Eco”: poziome masownice prozniowe z mozliwoscig wsadu do
50% pojemnosci bebna. Dostepne w wersji ,DM” do podfaczenia do zaktadowego
ukiadu chtodzenia glikolem ,COOL” z wtasnym agregatem.

SERIA ECO:

« Ze sterowaniem komputerowym typ ,ISC-B05”

+ Zregulacja bezstopniowa predkosci bebna

* 1pompg préiniowa

+ Specjalna szykana do delikatnego masowania miesa
+ Naped bezposredni bebna

+ Wytadunek na lewych obrotach bebna

« Préinia do 90%, automatyczna kontrola préini

+ Pojemnosc bebna od 6501 do 12.000]

MASOWNICE SERII IM

MASOWNICE INTENSYWNE:

+ Masowanie miesni i blokow

« Skrocony czas masowania o co najmniej 20%
+ Zatadunek podcisnieniowy

+ Aktywacja biatka

* Zintegrowane systemy wazenia i chtodzenia
* Beben pojemnosc 1540 L

MASOWNICE SERII MAGNUM II

Masownice serii ,Magnum” cechuje najwyisza jakos¢ wykonania, wysoka wy-
dajnos¢, energooszczednos¢ oraz prosta obstuga. Wersja ,COOL” w potaczeniu
7 opcjonalnym agregatem ,DEFRO” stuzy doskonale do rozmrazania miesa w blo-
kach jak i do miesa rozdrobnionego.

SERIA MAGNUM I1:

« Ze bebnem o pojemnosci od 2.600 L do 10.000 L
Beben uchylny kip-lift- system: -15°/+35°
Funkcja falowania bebna podczas masowania dla optymalizacji czasu obrobki.
0d 3 do 5 szykan do delikatnego masowania
Automatyczne zamykanie pokrywy

Mozliwos$¢ zatadunku do 65% pojemnosci bebna

* Predkos¢ bebna od 0,5 do 10,0 obr./min.

0Osobny wolnostojacy agregat chtodniczy

L systemem wazenia oraz rejestrem pracy
Sterowanie ISC-B20 dotykowe

Naped bezposredni wysokiej klasy motoreduktorem

+ Moiliwos¢ wersji specjalnej do rownomiernego rozmrazania produktow
w blokach

System zafadunku wozkéw 200 L lub zatadunek podcisnieniowy

Catkowite szybkie opréinienie dzieki wychyleniu i odwrotnym obrotom bebna
Predkos¢ bebna od 0,5 do 10,0 obr./min.

Préinia do 90%, automatyczna kontrola prozni

Inject Star



STACJE SOLANEK/AKTYWATORY BIALKA / PRASA DO MIES m

STACJE SOLANEK

Urzadzenia do przygotowania solanek LBS:

* Ihiornik do mieszania solanki o pojemnosci 0d 400 L do 800 L

+ Wykonanie ze stali nierdzewnej

+ Naped mieszania

+ Sterowanie komputerowe

Sterownik 1SC-B05 z czujnikiem temperatury

Motliwy system wazenia

+ Moiliwe wieksze pojemnosci zbiornika oraz dodatkowe zbiorniki buforowe

Maszyna do aktywacji biatka poprzez maksymalne powiekszenie powierzchni
chtonnej, dzieki czemu uzyskuje sie doskonate wigzanie oraz zwarty i spoisty prze-
kr6j wyrobu.

+ Do podtaczenia do nastrzykiwarki lub w wersji wolnostojacej

* Wykonanie ze stali nierdzewnej

* Watki nacinajace lub zgniatajace

* Regulowany odstep miedzy watkami

* Regulacja bezstopniowa nacisku

FWP to maszyna do prasowania wedzonek oraz wedlin trwatych tj. szynki, fopatki,
schaby, boczki, kietbasy , Kantwurst”, salami. Prasa posiada jezdng konstrukgje roztozo-
ng w 3 punktach, dzieki czemu wygodnie daje sie przemieszczac. Maszyna z dociskiem
pneumatycznym, oprécz prostej obstugi i wysokiej efektywnosci wyréinia sie m.in.
poprzez:

* Szybsze dojrzewanie

« Skrocenie czasu peklowania

« Krétsze i stabilne catkowite wigzanie

* Iwiekszenie stabilnosci thuszczu

+ Dobre magazynowanie wyrobow

+ Atrakeyjna w sprzedaiy czworokatna forma wyrobow
* Mniejsze ubytki wagowe

* Lepsza stabilnos¢ koloréw

+ kagodniejszy smak

« Réwnomierna jakos¢ wyrobow

* Lepsza kontrola porgji

* Brak ubytkéw przez obcinki

« Wydajnosc: FWP14 - do 400kg/h, FWP17 - do 800kg/h, FWP21 - do 1000kg/h

Inject Star



LINIE ODZYSKU MIESA Z KOSCI

LINIA ODZYSKU MIESA Z KOSCI

Maszyna do odzysku miesa z kosci Inject Star

Maszyna oddziela automatycznie resztki miesa od kosci wieprzowych i wotowych.
Uzyskane mieso ma konsystencje miesa mielonego z zachowaniem prawidtowych cech
organoleptycznych. Uzyskany surowiec moze byc uzyty bezposrednio do wyrobu wedlin
lub zamrozony. Zatadunek towaru odbywa sie recznie lub poprzez zatadunek na wozki.

System dziafania jest prosty: Kosci doprowadzane sg do komory wyciskania, w ktorej
spreta sie je do niezbednej konsystencji. Nastepnie za pomocg cisnienia resztki miesa
oddzielane s od kosci i przeciskane przez filtr otworowy o Srednicy oczka 8.0 mm.
Nastepnie produkt pozyskany z maszyny Inject Star poddaje sie dalszej obrdbce na
separatorze miekkim Baader. Wieksze wersje separatorow Inject Star tj. P 60/150 oraz
P100/300 mozna dodatkowo wyposazy¢ w specjalny tamacz kosci.

Wydajnosc:

P-20: 200 kg/h

P-60/150: 900 kg/h, 1500 kg/h z tamaczem kosci
P-100/300: 2200 kg/h, 3000 kg/h z famaczem kosci

LINIE ODZYSKU MIESA Z KOSCI POROZBIOROWYCH

Separatory INJECT STAR oferujg specjalng technologie do produkji wysokiej jakosci miesa resztkowego. Dopasowujac sie do specyficznych wymagar produktow,
Separatory P-20, P-60 i P-100 oferujg idealne rozwiazania dla kazdego zastosowania.

* Przetwarzanie kosci miesa czerwonego
+ Sterowanie za pomocg ekranu dotykowego

* tamanie kosci

* Wielkos¢ otworu sita 2 mm lub 8 mm
* Moiliwos¢ pofaczenia w linie z separatorem miekkim Baader

Elastycznosé
w ustawianiu
ostatecznej
jakosci migsa.

Struktura migsa
mielonego.

Minimalny wzrost
temperatury
miesa podczas
obrébki.

Linie sprzedane
na catym $wiecie.

Inject Star
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SEPARATORY

SEPARATORY MIEKKIE

BAADER-
OWANIE

600/ 601/ 604 /605 /607 /608

BAADER opracowat unikalng i sprawdzong na catym swiecie metode oddzielenia miek-
kich i twardych elementéw dla szerokiej gamy zastosowan, takich jak produkcja puree
i sokow z owocow i warzyw czy rozpakowywanie produktow z opakowar.

Pas podaje produkt do perforowanego bebna i przeciska miekkie elementy przez otwory
bebna, natomiast elementy state pozostajg poza bebnem. Poprzez regulacje rolki doci-
skowej mozemy wptywac na stosunek wydajnosci do jakosci.

Separatory BAADER to:

* najwyzsza efektywno$¢ na matej powierzchni
* prostota i wygoda obstugi

+ wysoki standard higieniczno-sanitarny

* trwatos¢ czesci podlegajacych zuzyciu

* ergonomiczno$¢ konstrukgji

IYSK

B

MODEL B 600 B 601 B 604 B 605 B 607 B 608
Wydajnos¢ ( kg/h) 200-400 300-800 600-1.500 800-2.500 1.200-3.500 5.000-10.000
Moc ( kW) 15 3 4 15 " 15

@ otwordw ( mm) 1,3/2/3/4/5 1,3/2/3/4/5 1,3/2/3/4/5 1,3/2/3/4/5 1,3/2/3/4/5 1,3/2/3/4/5

BANDER /J///



KOMORY UNIWERSALNE

KOMORY WEDZARNICZE

Komory uniwersalne Autotherm znajdujg swoje
zastosowanie w produkgji:

* kietbas parzonych

* pardwki, winerki

+ schabu, gotowanych szynek

* kaszanki, pasztetowe], boczku

* metki, salami czy surowych szynek

Dane techniczne:

* ogrzewanie: elektryczne/parowe/olejowe/gazowe
* chtodzenie: freon/amoniak/solanka/glikol

* nawilzanie: woda/para

* napiecie: 2307400V, 50 Hz

* rozmiar wézka: 100x102x198 cm

« ilos¢ wézkow na komore: 1-10

* pojemnos¢ wézka: 200-250 kg

* budowa: panele ze stali nierdzewnej

* sterowanie: mikroprocesor

* qysiaenie spalin: dopalenie katalityczne/termiczne/
elektryczne/gazowe

KOMORY DO PARZENIA, PIECZENIA, PASTERYZACJI I CHLODZENIA

KOMORY PARZELNICZE

INTENSYWNE CHtODZENIE

PIEKARNIKI

Zastosowanie

Wszystkie produkty parzone, Dania gotowe

Wszystkie produkty wedzone na goraco i parzone

Roastbeef, Pasztety, Pieczenie, Piers z indyka

Kroki procesora

Parzenie, Gotowanie

Natrysk, Chtodzenie z lub bez natrysku

Pieczenie, Opiekanie, Prazenie

Elektryczne, Gazowe, Olejowe, Para

Ogrzewanie Flekirycane, Parowe wysokocisnieniowa/elekr.
Nawilzanie Woda / Para Woda Woda / Para
Napiecie 2307400V 50Hz 2307400V 50Hz 2307400V 50Hz
Rozmiar wézka 100x102x198 cm 100x102x198 cm 100x102x198 cm

Pojemno$¢ wozka

ok. 200 - 250kg

ok. 200 - 250kg

ok. 200 - 250kg

Budowa

Panele ze stali nierdzewnej

Panele ze stali nierdzewnej

Panele ze stali nierdzewnej

Sterowanie

Mikroprocesor

Mikroprocesor

Mikroprocesor

il
AUT‘PTH ERM




KOMORY WEDZARNICZE E

KOMORY DO ZIMNEGO WEDZENIA, KOMORY KLIMATYZACYJNE
Z DOJRZEWALNIAMI

Komory do zimnego wedzenia Autotherm majq zastosowanie do produktow naturalnie
dojrzewajacych, wedzonych, do salami, szynek i boczkow. Proces wedzenia obejmuje:
wedzenie na zimno, wedzenie na ciepto, pocenie, osadzanie, suszenie i dojrzewanie.

* ogrzewanie: elektryczne/parowe/goraca woda

* chtodzenie: freon/solanka/glikol/amoniak

* nawilzanie: woda/para

* rozmiar wozka: 200x102x198 cm

* ilos¢ wozkow na komore: 1-40

* pojemnos¢ wozka: 200-250 kg

* budowa: panele ze stali nierdzewne] lub Sciany murowane

* sterowanie: mikroprocesor

* qysiazenie spalin: dopalenie katalityczne/termiczne/elektryczne/gazowe

Komory klimatyzacyjne z dojrzewaniem majg zastosowanie w produkgji
salami, boczkéw, produktéw z plesnig szlachetng, czy tez w produkgi
suszonego miesa. Etapy produkcji obejmuja: dojrzewanie, suszenie
i przechowywanie.

+ QOgrzewanie: elektryczne/parowe/goraca woda

« Chtodzenie: freon/amoniak/solanka/glikol

+ Nawilzanie: woda/para

+ Napiecie: 2307400V, 50 Hz

* Rozmiar wozka: 100x102x198 cm

* llos¢ wozkow na komore: 1-200

* Pojemnos¢ wozka: 200-250 kg

* Budowa: panele z pianki PU z powierzchnig ze stali nierdzewnej
lub tworzywa, Sciany murowane

* Sterowanie: mikroprocesor

KOMORY Z SYSTEMEM TRANSPORTU WOZKOW

Komory intensywnego chtodzenia Autotherm mozna potaczy¢ z komorami wedzarniczo-parzelniczymi, otrzymujac w ten sposéb automatyczng komore przelotows.
Procesy suszenia, wedzenia, parzenia i chtodzenia przebiegajg w petni automatycznie.

Chtodzenie produktu nastepuje automatycznie po parzeniu, bez zbednych strat czasowych. Unika sie w ten sposéb skazenia produktu bakteriami i zarazkami z ota-
(zajacego powietrza.Po parzeniu wozki sg przemieszczane do strefy chtodzenia, za pomocg hydraulicznego ukfadu transportowego. Automatyczne drzwi hermetycznie
1amykajg strefe chtodzenia, co rozpoczyna proces intensywnego schfadzania produktu.

DYMOGENERATORY

DYMOGENERATOR PAROWY AD54 / AD56 / AD66 / AD76
Opatentowany przez Autotherm dymogenerator z dymem parowym, poprzez
nagrzanie przez elektryczne grzatki do 380-400°C pary, o cisnieniu 0,5 bar,
powoduje w zetknieciu sie z widrkami powstanie dymu. Wytworzony dym jest
wilgotny i ma temperature 100°C. Dzieki przeniesieniu dymu na produkt za
pomocg kondensadji osiaga sie szybkie i rownomierne wedzenie, przy nizszych
0 ok. 3% ubytkach niz u konkurengji. Mieszanka dymu z parg jest wolna od
sadzy.

DYMOGENERATOR ZAROWY AW1 / AW2 / AW3 / AW4
Dymogeneratory serii AW znajda zastosowanie przy produktach wedzonych na
zimno. Dym zarowy jest fagodny i naturalny.

DYMOGENERATOR NA WIORKI AWS 1/ AWS 2 / AWS 3 / AWS 4

)
Dymogeneratory serii AWS s3 przeznaczone do wedzenia zaréwno w dymie go- AUT@THERM
racym jak i w dymie zimnym — znajda zastosowanie w komorach uniwersalnych. i




26| OSTRZALKI DO NOZY

USK 160

Uniwersalna maszyna z trzema stacjami obrobki - tasma szlifierska na mokro, lame-
lowa tarcza szlifierska oraz tarcza zbierajaca na mokro.

Ostrzatka przeznaczona do szlifowania wszelkiego rodzaju nozy rozbiorowych i rzei-
nickich. Maszyne USK-160 mozna uzytkowa¢ w mokrych pomieszczeniach. Maszyna
jest wyposazona w uktad chtodzenia sktadajacy sie z pompy wbudowanej w maszyne
oraz wanny na wode ustawianej pod maszyna.

S20/S20B

Reazna szlifierka niemieckiej firmy KNECHT do ostrzenia standardowych nozy
do kutrow zaréwno jaki i nozy okragtych, do nozy recznych oraz innych narzedzi
tnacych.

E 50

+ W pefni automatyczna maszyna do ostrzenia i polerowania nozy recznych.
+ Podczas ostrzenia zachowywany jest oryginalny ksztatt noza

+ Magazynek na 48 nozy

+ Wydajno$c¢ do 400 noiy na zmiane (8 godz.)

KNECHT =



OSTRZALKI DO NOZY

B 600

* W petni automatyczne ostrzenie nozy do kutrow (500 1)
* Magazynek do 16 nozy
* Wydajnosc do 80 nozy na zmiane (8 godz.)

* Maszyna zbiera 1.5 g materiatu podczas procesu ostrzenia, noz do kutra 500 L moze by¢
ostrzony do 100 razy

* Programy ostrzenia oraz aktualizacje sg instalowane online

W 300

+ Maszyna do ostrzenia noiy i sit do wilkow o Srednicy do 400 mm
+ Dokfadnos¢ ostrzenia wynosi 0,02 mm

* Ibiornika na chtodziwo 80 L / 1401

« Prosta i bezpieczna obstuga

* Precyzja w najmniejszych detalach

* Urzadzenie do ostrzenia nozy do slicerow

* Noie okragte do Srednicy 700 mm

+ Noze w ksztatcie sierpa do 900 mm

* Minimalne Scigganie materiatu podczas ostrzenia

* Kat ostrzenia jest elektrycznie regulowany miedzy -5° a 35°
+ Powtarzalno$¢ w granicy 0.1°

KNECHT =



m ODBLONIARKI, PORCJOWANIE MIESA

MAJA EASY

MAJA EVM SPLIT

+ Usuwanie ttuszczu i Sciegien, ktore normalnie trzeba wykonac recznie, mozna potczy¢

MAjA

prror Crmarel

ODBLONIARKI EASY /EVM /EVM SPLIT

Najmniejsza odbtoniarka dla masarni oraz matych zaktadéw miesnych
Usuwanie btony 7 kazdego rodzaju okragtych kawatkéw miesa
Rolki zebate czyszczone za pomocg sprezonego powietrza

katwa wymiana noia bez uzycia narzedzi dzieki szybkozfaczce ﬁ,

Rolki zebate czyszczone za pomocg sprezonego powietrza

MAJA EVM

+ Odbtoniarka reczna, membranowa

* Wydajnosc do 600 kawatkow miesa na godzine

* Regulowana wysokos¢ robocza i ergonomiczny uchwyt

+ Otwarta konstrukgja i fatwy demontaz kluczowych elementow utatwiaja
czyszczenie i utrzymanie higieny

« Szeroko$c ciecia: 434 mm lub 554 mm

Przeznaczona do otwartego usuwania sciegien, bton i ttuszczu, szczeg6lnie z wiekszych
kawatkow wszystkich rodzajow mies

Inaczna optymalizacja procesu dzieki dzielonemu watkowi transportowemu z dwoma
roznymi ksztattami zabkow

7 procesem skdrowania bton, co oszczedza czas i poprawia jakos¢ produktu.

Grube zabki usuwaja duze kawatki tuszczu i $ciegien, natomiast drobne zabki usuwaja
cienkie brony
Szerokos$¢ ciecia: 554 mm

TRYMERY DO POLEDWICY I BOCZKU

Urzadzenie do automatycznego odttuszczania schabu i boczku

Praca ciggta wraz z chirurgiczng dokfadnoscig oddzielania membrany
od miesa

Wydajnos$¢: do 800 pordji kawatkéw miesa na godzine
Do produktéw 7 koscig i bez kosci, bez potrzeby sortowania kawatkéw

Montowany na spreiynie przeno$nik taSmowy i automatyczna regulacja
wysokosci jednostki dociskowej

Szerokos¢ noza: 434 mm

LUSKARKI DO LODU

kuskarki MAJA produkujg 16d tuskowy suchy o znakomitych whasnosciach,
dobranych specjalnie pod katem potrzeb przetwdrstwa miesnego. tuski
znakomicie nadajg sie do schtadzania: towaru (np. drobiu, ryb, itp.) i
surowca przetwarzanego na maszynach masarskich. Temperatura lodu
wynosi ok. - 7°C, a niewielka grubos¢ zapobiega tepieniu nozy kutrow.

s LI]1]] 3

kuskarki do lodu z serii SAH z wbudowanym agregatem sg dostepne w
wydajnosciach 85, 170, 250, 400, 500, 800 oraz 1500 kg/24h.

SAH 250

kuskarki z serii RVH z osobnym agregatem sq w stanie osiggnac wydajnos¢
nawet do 12.000 kg/24h.

SAH 500




SKOROWACZKI 29|

MAJA A-Skin 45/55/75

+ Do automatycznego skérowania ptaskich elementéw wieprzowych bez kosci tj.:
schab, boczek czy karkowka

* Moiliwos¢ wpasowania maszyny w linie dzieki funkgji tzw. , bypassu”
* Motliwos¢ pracy bez podtgczenia sprezonego powietrza

* katwy montaz i demontaz noza bez uiycia narzedzi

* Regulowana grubos¢ ciecia a do 7.5 mm

« SzerokosC ciecia: 434 mm/ 554 mm/ 754 mm

SKINNY II

* Idealna skorowaczka tasmowa dla srednich zaktadéw miesnych
* Bezpieczne automatyczne skrowanie ptaskich produktow

* Manualne skorowanie produktow zaokraglonych

* Szerokos¢ ciecia 434 mm

ESB 4434/1GV

« Skérowaczka do drobiu

* Do elementow tj.: piers z kurczaka, tuszka z kurczaka (z kos¢mi), cate udko z kurczaka,
patki 7 kurczaka, nogi i piers zindyka. c*

+ Do automatycznego skrowania swiezych czesci drobiu przy pomocy zamontowanego
przeno$nika tasmowego oraz rolki dociskowej produktu.

* State czysiczenie tasmy transportowe] oraz watkow zebatych za pomoca Sprezonego powietrza

STC 400

+ Daje mozliwo$¢ pionowego ciecia miesa wieprzowego, wotowego,
jagniecego i drobiowego w plastry

* Grubosc plastrow od ok. 8 mm do 24 mm

« SzerokoS¢ ciecia 283 mm

ESM 5550 / ESM 5550/1

* Manualne skorowaczki do zaokraglonych kawatkow miesa
* Proces bezpieczny dla produktu, nie narusza wewnetrznej struktury

+ ESM 555071 daje mozliwos¢ jednoczesnego skorowania i odttuszczania okragtych
kawatkdéw miesa

* Szerokos¢ ciecia 554 mm, w wersji 5550/1 530/554 mm

o
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ESB 4434/2P

+ Skérowaczka przeznaczona do skdérowania filetow tososia

* Moiliwos( zastosowania automatycznego uruchamiania procedury
(iecia

* Do 3% zysku przy automatycznym skérowaniu

+ Nie narusza wewnetrznej struktury fileta

* Moiliwos¢ zastosowania tasmy wyprowadzajacej

MAjA

prror Crmarel




RUROWY DETEKTOR METALI

DETEKTORY METALI

IQ4 PIPELINE

1Q4 Pipeline to detektor metali nowej generacji do produktéw pompowanych rurami -
mielonych mies, farszow, soséw, zup, past, dieméw itp. Wyposazony w duzy, czytelny,
kolorowy wyswietlacz dotykowy. Dostepny opcjonalnie z zaworami odrzutowymi réznych
typow. Umieszczony na stojaku ze sprezyng gazowa. Wspétpracuje z napetniarkami i klip-
sownicami popularnych producentéw.

IQ4 RECTANGULAR

Nowaczesny detektor taSmowy zapewniajgcy wysokg czutosc detekgji (dzieki zastosowa-
niu zmiennej czestotliwosci wybieranej w zakresie 31-882 kHz) do produktow zapakowa-
nych lub podawanych w standardowych pojemnikach. Autokalibracja pomaga dobrac
optymalne parametry detekgji do kaidego produktu. W pamieci mozna zapisa¢ do 100
produktow. Zapewnia zgodnosc ze standardami IFS, BRC, FSMA i procedurami HACCP.
Dostepny z bramkami o roznych wymiarach, transporterami o réinej szerokosci, z syste-
mem odrzutu (pneumatyczny popychacz, pojedyncze lub podwajne dysze, cofajaca rolka,
uchylny transporter) lub bez (zatrzymanie po wykryciu).

LOMA X5 PACK

Przeznaczone do wykrywania zanieczyszczen fizyanych réinych typéw (metale, kosci,
szkto, kamienie, geste plastiki) takie w opakowaniach metalowych lub metalizowanych.
Systemy RTG Loma oferujq wysoki poziom bezpieczeristwa, niski poziom radiacji pod-
(zas pracy (ponizej 1 mikrosiwerta/godz. - nie wymagaja zgtoszenia do PAA), zapewniajq
7godnos¢ z wymaganiami sieci handlowych. Dostepny jest z tasmami o szerokosci 300,
500 lub 600 mm, ma wbhudowany automatyczny system odrzutu i idealnie nadaje sie do
kontroli wielu zapakowanych produktéw.

CHECKWEIGHER CW3

Systemy Loma CW3 do dynamicznej kontroli wagi maja niewielkie wymiary i zapewniaja
duze mozliwosci kontroli produktow na linii produkcyjnej. Konstrukcja o nisko potozo-
nym Srodku ciezkosci pomaga zminimalizowac wibracje i utrzymac wysokg doktadnos¢
watenia.

Waga kontrolna dynamiczna Loma CW3 do produktow o $redniej wadze (do 6 kg).

Zgodna z normami MID/R51. Duiy kolorowy ekran dotykowy i intuicyjne menu utatwiaja
obstuge nawet mniej doswiadczonym uzytkownikom.



KLIPSOWNICE

KLIPSOWNICE RECZNE JEDNO LUB DWURZEDOWE BCS-200DC
« Klipsownice manualne - | g

+ Iakres kalibrow 25 - 100 mm

+ (afos¢ wykonana ze stali nierdzewnej ; b

* Automatyczne ciecie porcji
* Magazynek na 2 x 350 klipsow
+ Na klipsy réznych producentéw

BCS-200DC

KLIPSOWNICE POLAUTOMATYCZNE BCS-200 SM / BCS-700 SMD

+ Do podtaczenia z nadziewarka REX-TECHNOLOGIE

+ Automatyczne Sterowanie nadziewarkg
(w modelu BCS-700 SMD sterowanie z dotykowego panelu)

+ Wykonanie ze stali nierdzewnej i wysokiej jakosci tworzywa
+ Najednej podstawie  regulacjg wysokosci
* Automatyczne ciecie porgji

o Zakres kalibréw od 25 do 100 mm (BCS-200 SM) oraz
30— 140 mm (BCS-700 SMD) oo

+ Magazynek na 2x350 klipséw (BCS-200 SM)
+ Magazynek na 2x276 Klipséw (BCS-700 SMD)
+ Naklipsy réznych producentow

+ Opgjonalny podajnik sznurka oraz petelek

BCS-700 SMD

KLIPSOWNICE AUTOMATYCZNE BCS-200AM / BCS-700AM

+ Automatyczne napetnianie, zamykanie i przycinanie ostonek
Do podtgczenia z nadziewarka REX-TECHNOLOGIE
Automatyczne sterowanie nadziewarkg

Wykonanie ze stali nierdzewnej i wysokiej jakosci tworzywa
Na jednej podstawie z regulacja wysokosci

Sterowanie za pomocg ekranu dotykowego

* Zakres kalibréw od 30 do 140 mm

Wydajno$¢ od 30 do 40 cykli na minute

BCS-700 AM Magazynek o pojemnosci do 3600 klipséw

Na klipsy roznych producentéw

Opcjonalny podajnik sznurka oraz petelek

[3 CLIP SYSTEMS

A BECK brand
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Urzadzenia niemieckiej firmy SCHALOMAT stuzg do automatycznego Sciagania ostonek 1 kietbasek.
* AUTOMATYCZNE - ze zintegrowanym urzadzeniem odsysania ostonek i zbiornikiem na zuéyte ostonki - COMPACT oraz DK-150
* RECZNE - DK.02.HM

PEELERKI RECZNE

Wykonanie z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego i stali nierdzewne]
katwy demontaz w celu czyszczenia

katwa obstuga

Wydajno$¢ do 2000 sztuk na godzine (w zaleznosci od produktu)
Zakres kalibrow: 16 — 34 mm

\Wymagane przyfacze sprezonego powietrza o cisnieniu 3 — 6 bardw

DK.02.HM

PEELERKI AUTOMATYCZNE

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej i wysokiej jakosc plastikow
+ Solidna konstrukcja osadzona na kétkach — wersja mobilna

* Bez podfaczenia pary wodnej!

* katwa obstuga

+ Maszyna ze zintegrowanym zbiornikiem na zdjete ostonki

* (aujnik wykrywania produktu

+ Kalibry od 12 do 40 mm

+ Dhugosc kietbasek od 4 cm

+ Wydajnosc: do 300m/min — Schalomat Compact DK-150
do 150 m/min — Schalomat DK-150

* Luiycie powietrza — 35 m3/h: 6 bar

Przed zdejmowaniem ostonek wystarczy
krétkotrwate zamoczenie peta paréwek w wodzie.

COMPACT

SCHALGMAT.



SMAZALNIKI , PIEKARNIKI, PANIEROWNICE E

Niemiecka firma SCHOMAKER zajmuje sie produkcjg urzadzen takich jak smazalniki olejowe, piekarniki kontaktowe, panierownice mokre i suche oraz urzadzenia
stuzgce do zawijania.

URZADZENIA DO ZAWIJANIA SW 250/ 400 ,WRAPSTAR"

* Zawijanie produktw statych bad? lepkich, taki jak szynka badz ser, w plastry
boczku, gotowane] szynki, wedlin bads ciasta

* Szerokos¢ tasmy 250 mm / 400 mm

* TYP SWA - Stuiy do w petni automatycznego przygotowywania zawijanych
produktéw z lepkim wypetnieniem.

STP / SNP / SMD

Panierownica sucha i mokra znajdzie zastosowanie
przy produkgji m.in. Cordon-bleu, sznydli czy tez
nuggetsow

Szerokos¢ tasmy 250 / 400 / 600 / 1.000 mm
Marynowanie mies z mocnym uktadem
zdmuchiwania

Dolny i gbrny pas przenoszg produkt przez
zanurzenie w marynacie

katwa regulacja wysokosci przeptywu

Urzadzenie do produkeji produktow nadzianych na drewniane patyczki, takich jak
kebab chi chi. Moliwos¢ zastosowania do:

* Miesa wieprzowego, drobiowego, wotowego
* Sera

Schomaker

Convenience Technik GmbH




Ea AK RAMON

AK Ramon to hiszparski producent maszyn do przetworstwa spozywczego, dziatajacy na rynku od 1957 roku. Jest to firma rodzinna, prowadzona juz przez trzecie
pokolenie.

Maszyny AK Ramon wykonane s3 z wysokie] jakosci stali nierdzewnej oraz najwyzsze] jakosci komponentow. Firma specjalizuje sie w produkcji wilkéw do miesa,
kutréw misowych, mieszatek, nadziewarek ttokowych oraz pakowaczek dla matej oraz sredniej wielkosci zaktaddw.

+ Wydajnosc od 300 kg/h do 1000 kg/h

* Korpus wykonany w catosci ze stali nierdzewnej AlSI 304
* Kompaktowa i solidna konstrukcja

* Idejmowana gardziel

+ Ostona dtoni w tacy zgodna z normg CE

* Silnik o wysokiej wytrzymatosci

* Iabezpieczenie termiczne silnika

* W zestawie sita i noze oraz mtotek dociskowy do miesa

+ Pojemnos¢ misy od 20 do 75 litrow

+ Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304 razem 7 misg
+ Gfowica 3 lub 6-nozowa

+ Imienna predkos¢ nozy oraz obrotow misy

* Elektroniczny hamulec nozy

+ Ochrona termiczna silnika

* Moiliwos¢ kutrowania miesa mrozonego

+ Pojemnos¢ kadzi od 35 do 150 litréw

+ Wykonanie w catosci ze stali nierdzewnej AISI 304
Wersje mobilne — na kétkach

+ Mocna i cicha przekfadnia

katwe czyszczenie i konserwacja

+ Sterowanie za pomocg przyciskow

AL AK Ramon



PAKOWAGZKI E

PAKOWACZKA NA TACKI TPS XL SKIN & GAS

Ekonomiczna pakowaczka z gazowaniem (MAP) zapewnia optymalng trwatos¢ i perfek-
(yjng prezentacje. Do wszystkich dostepnych tacek i folii. Mozliwe pakowanie typu , Skin”
zwystawaniem 5 mm ponad krawed? tacki. Kemputerowo sterowane czujniki préini i gazu
zapewniajace krotkie cykle pakowania. tatwa i szybka wymiana narzedzi. Czyste ciecie folii
dokfadnie z ksztattem tacki gwarantujace perfekcyjny wyglad opakowania.

* (zas cyklu : 25-30 sek.

+ Sterownik 9 programami pracy

+ Urzadzenie nawijania pozostatej folii

+ Pompa prézniowa: 40 m3

* Max. rozmiary tacki: 370 x 270 x 120 mm.
* Max. wysokosc tacki: 120 mm.

DO PAKOWANIA MIESA W TECHNOLOGII MAP TPS 2000

Ekonomiczna pakowaczka z gazowaniem (MAP tlenowy do Swiezego miesa czerwonego)
zapewnia optymalng trwatos¢ i perfekcyjng prezentacje. Do wszystkich dostepnych tacek
i folii. Do ryb i olejow z glowica dozujaca olej. Komputerowo sterowane czujniki prozni
i gazu zapewniajace krétkie cykle pakowania. tatwa i szybka wymiana narzedzi. Czyste
ciecie folii dokfadnie z ksztattem tacki gwarantujace perfekcyjny wyglad opakowania.

+ Pompa prozniowa: 160 m3 Busch ,oxygen protectetd”
* (zas cyklu: 4-10 sek.

+ Max. rozmiary tacki: 2 x 424 x 266 mm.

* Max. wysoko$c tacki: 130 mm.

MASZYNA DO PAKOWANIA GLEBOKOTLOCZONEGO TH

Pakowaczki rolowe wykonane ze stali nierdzewnej do tloczenia opa-
kowan z folii dolnej miekkiej do 400 pym lub twardej powyzej 700 ym
i zgrzewania folig gorna. Konfiguracja maszyny do wszelkiego rodzaju
artykutow spozywezych w zaleznosci od zapotrzebowania. Pakowanie
produktow suchych, mokrych, zimnych, goracych. Formaty VAC, MAP
(réwniez tlenowy), SKIN, obkurcz, itp. Dtugos¢ maszyny w zaleznosci
od wydajnosci i strefy zatadunku.

N\/HeNKoVAC

QUALITY VACUUM SYSTEMS



m CIECIE, WIAZALKI

CIECIE HORYZONTALNE CBS1/CBS2/CBS3

(BS 1 to urzadzenie jednotasmowe, (BS 2 — urzadzenie dwu tasmowe, (BS 3 po-
siada trzy niezalezne od siebie taSmy oraz zestawy tngce. Na kazdym 7 zestawdw
mozemy ustawi¢ inny tryb pracy.

* Wydajnos¢ 100 / 150 filetéw na minute

* Szeroko$¢ tasmy: 180 mm

* Do 5noty dla uzyskania 6 kawatkow

+ Produkt na wyjsciu do 50 mm wysokosci

Szerokos¢ produktu od 40 mm do 140 mm

« (Ciecie wedtug wyboru:

* Wagi produktu

* Roinej liczby kawatkéw

* Roznej sity ciecia

T-TYER

* Standardowe wigzatki do kazdego rodzaju miesa, drobiu oraz ryb

+ Pojedyncze lub podwdjne wigzanie, stosowanie wszystkich rodzajéw
stnurkow

* Model ,F" 2 mechanizmem wigzgcym z gory

Model ,S” 2 bocznie umieszczonym systemem wigzacym, dla miesa
nastrzyknietego lub zamarynowanego

* 60 wigzari/min., 40 podwojnych wigzari/min.

W ofercie réwniei:
* Wigzatka do nieprzerwanego wigzania zakoniczonego jednym weztem
+ Ponad 100 wigzari/min.
* Boany system wigzania

FOOD

THIELEMANN




KOSTKOWNICE, KRAJALNICE, PLASTERKOWNICE

CUBIXX

CUBIXX 100 / 100L

* Wydajnosc ok. 1.300 kg/h w zaleinosci od wymiaru kostki

* Wymiar kostki 4-50 mm

* Wymiary magazynka 100x100x290 mm (wersja 100L: 100x100x400 mm)

* Sterowanie kamputerowe na potencjometry (wersja 100L: panel dotykowy 3,5”)

CUBIXX 120 / 120 LP / 150 LP CUBIXX 150

* Wydajnos¢ od 2.300 kg/h do 4.800 kg/h

* Wymiar kostki 4-75 mm

+ Wymiary magazynka 120 x 120 x 550 mm

* Wymiary magazynka 150 x 150 x 610 mm (150 LP)
* Taéma wyprowadzajaca produkt

MAXX 116 LP /150 LP

* Kostkownica do produktéw mrozonych -6/-7°C

* Wydajnos¢ od 2.800 kg/h do 3.200 kg/h

* Wymiar kostki 4-75 mm

* Wymiary magazynka 116 x 166 x 535 mm

* Wymiary magazynka 150 x 150 x 610 mm (150 LP)
« Iafadunek tasmowy

SECT 28 CT / BS 28 / CS 28-2D

+ Krajalnica do ciecia w paski z ciagtym doprowadzaniem produktu
+ Tasma spodnia zfaficuchem prowadzacym

« Predkos¢ ciecia maksymalnie od 350 szt. do 700 szt./min.

+ Wymiary magazynka 264 x 160 mm

+ Wymiary magazynka 280 x 100 mm (BS 28/CS 28-2D)

SECT 28 (T

SECT 200/ 230/ 360

« Elastyczny porcjomat do ciecia w plastry z elektrycznie sterowanym posuwem produktu
* W petni automatyczna praca

* Precyzyjne ciecie

+ Noz gadki lub drobno z3bkowany

« Predkos¢ ciecia maksymalnie od 200 szt. do 400 szt./min.

* Wymiary komory zafadunkowej 200 x 180 x 740 mm

* Wymiary komory zatadunkowej 360 x 180 x 740 mm (SECT 360)

* Posuw sterowany w zakresie 1-33 mm

FIRMA HOLAC OFERUJE ROWNIEZ 0SOBNA GAME PRODUKTOW DOSTOSOWANYCH WYLACZNIE DO CIECIA SERA. hOIac



El ROZMRAZANIE

Francuska firma SAIREM zajmuje sie produkcjg maszyn do rozmrazania wsadowego oraz tunelowego za pomocg mikrofal badz fal radiowych. Produkt moze zosta¢
poddany procesowi rozmrazania zarowno bez opakowania jak i w opakowaniu tekturowym bad? foliowym. Fale radiowe sq przeznaczone gtéwnie do rozmraiania
produktéw w réwnych kostkach, na przyktad ryb. Mikrofale znajdg zastosowanie przy rozmraianiu produktow o ksztatcie nieregularnym — proces rozmrazania z-20°C
do — 4/-2°C zajmuje od 3 do 10 minut.

CHARAKTERYSTYKA URZADZEN SAIREM

« SZYBKOSC: bardzo krétkie czasy obrobki, wysoka elastycznos¢ produkdi

« LATWOSC OBSLUGI: taca na rolkach do zatadowania i rotadowania produktu, pneumatyczny naped drzwi komory, sterowanie PLC z kolorowym ekranem
dotykowym

« EKONOMIA: szybki zwrot inwestycji, brak ubytkéw podczas obrébki oznaczajacy uzysk produktu od 5 do 10 %, praca w trybie cigglym, minimalne zapotrzebo-
wanie powierzchni w pomieszczeniu

+ HOMOGENNOSC: zastosowanie stotu obrotowego, mikrofale dziataja od géry i od dotu produkiu, krzyiowe sprzezenie mikrofal oraz whudowana specjalna
struktura wewnatrz komory zapewniajg jednolite roztozenie mikrofal w strefie obrébki produktu

« NIEZAWODNOSC: bardzo dobra kontrola koricowe] temperatury

+ HIGIENA: nie wystepuje mikrobiologiczny rozwoj bakterii, zgodnosc ze wszystkimi przepisami i standardami higienicznymi, zachowuje walory smakowe i
konsystencje produktu

« ELASTYCZNOSC: zastosowanie w obrébce miesa, ryb, warzyw, w opakowaniu (karton bez zszywek metalowych lub folia plastikowa) lub bez opakowania

« ZYWOTNOSC: trwatos¢ magnetronu generujacego mikrofale ok. 10.000 godzin

« WYDAJNOSC: AMW 100 - 120 - 200 kg/h, AMW 200 - 200 - 400 kg/h, AMW 400 - 800 - 1200 kg/h

MASZYNY WSADOWE MIKROFALOWE AMW 100 / 200 / 400
* Mikrofale zapobiegaja wzrostowi bakterii, ktéry moze mie¢ miejsce podczas tradycyjnego rozmraiania « AMW 100 ( 125 - 200 kg/h)
* Produkt po rozmrozeniu ma jednolitg strukture — w kazdym miejscu temperatura jest taka sama « AMW 200 (200 - 400 kg/h)
« Zywotnos¢ magnetronu generujgcego mikrofale wynosi ok. 10.000 h + AMW 400 (800 - 1200 kg/h)

* Rozmrazanie mikrofalowe o wydajnosciach od 200 kg/h do 1200 kg/h

AMW 400 (800 - 1200 kg/h)

AMW 200 (200 - 400 kg/h)

2OdireN\/\



ROZMRAZANIE El

ZALETY SYSTEMU MIKROFALOWEGO

« SZYBKOSC: bardzo kr6tki czas obrdbki (zazwyczaj 5-6 minut), wysoka elastycznos¢ w planowaniu produkgji

« CIAGLOSC PRACY: poprzez ekspozycje rozmrazanego produktu na ciagte dziatanie mikrofal na tasmie transportowej

« EKONOMIA: szybki zwrot inwestycji, wzrost efektywnosci produkeji od 5 to 10 %, praca wg koncepcji ,just in time”, minimalne zapotrzebowanie miejsca

« HOMOGENNOSC: due rozmiary pieca obrébki mikrofalowej, wloty mikrofal nad i pod produktem, konstrukcja uwzgledniajaca whasciwosci mikrofal w celu ich
jednolitego roztozenia na cafg strukture obrabianego produktu

« NIEZAWODNOSC: hardzo dobra kontrola temperatury koficowe]

* HIGIENICZNY: brak rozwoju mikrobiologicznego, zgodny ze wszystkimi dyrektywami i standardami higieny, w zakresie smaku i struktury zachowuje jakos¢

produktu
« ELASTYCZNOSC: zastosowanie w rozmrazaniu miesa, ryb, owocéw, warzyw, masta; w opakowaniach (karton bez zszywek metalowych lub folia), w euro

pojemnikach lub bez opakowan
« WYDAJNOSC: TMW 35 - 1.000 — 1.500 kg/h, TMW 75 - 2.500 — 3.000 kg/h, TMW 150 - 5.000 — 6.000 kg/h, TMW 225 - 7.500 — 9.000 kg/h,

TMW 300 - 10.000 - 12.000 kg/h

TUNELE MIKROFALOWE TMW 75 /150 / 225 / 300

+ TMW 75 (2.500 - 3.000 kg/h)

* TMW 150 (5.000 - 6.000 kg/h)

* TMW 225 (7.500 - 9.000 kg/h)

* TMW 300 (10.000 - 12.000 kg/h)

TMW 35 (1.000 - 1.500 kg/h)

TMW 75 (2.500 - 3.000 kg/h)

TMW 150 (5.000 - 6.000 kg/h)
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W NASZEJ OFERCIE:

* autoryzowany serwis i oryginalne czesci zamienne,

na zlecenie klienta demontaz maszyn i urzadzeri do
przetworstwa miesnego, a takze innych gatezi przemystu
spozywczego, w catej Unii Europejskiej oraz ich remont lub
ponowny montaz u zleceniodawcy,

profesjonalny serwis gwarancyjny i pogwarancyjny,
generalne remonty maszyn uzywanych z petng gwarancja!
* petny remont maszyny u klienta,
* pefen remont maszyny w naszym warsztacie,
* Maszyna zastepcza na (zas remontu,

wykwalifikowani, doswiadczeni i autoryzowani przez
producentéw serwisanci.

Zfoty
CERTYFIKAT

RZETELNOSCI PLATNICZEJ
Unikalny numer: 1030 283Y

TI-MA SPOLKA Z OGRANICZONA ODPOWIEDZIALNOSCIA

Firma jest uczestnikiem Programu Rzetelna Firma od 10.04.2014
Data wystawienia Certyfikatu: 10.10.2022

Aktualnosé Certyfikatu mozna potwierdzic na stronie rzetelnafirma.pl .r"'" !
| RZETELMA Firma
Certyfikat poswiadcza spelnienie wymagan udzialu w Programie, w tym ST

fakt, ze firma nie posiada na dzien wystawienia certyfikatu zadnych i
przeterminowanych zobowiazan w Krajowym Rejestrze Diugow BIG SA.

B O o Partner programu

Prezes Zarzadu Kaczmarski Group Prezes Zarzadu KRD BIG SA R A
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